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Motto:

» Vino je odpovéd’ zemé na slunce“

Margaret Fuller
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Tato kniha je urc¢ena vSem milovnikim dobrého
vina a jidla.
Vznikla z lasky autort k PeljeSaci, kterym inspiraci
dodala lahev dobrého Plavace, domény zdejSiho kraje,
kterym Vs bude tato kniha spolu s nim provazet.
Velké podékovani patii vinaifim za pohostinnost a
poskytnuté informace vedouci k zrodu této knihy.
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Poloostrov PeljeSac

Chorvatsky poloostrov, ktery se nachazi v jizni
Dalmacii 55 km severné od svétoznamého Dubrovniku,
je druhym nejvétSim jadranskym poloostrovem po Istrii.
Poloostrov je ze severu ohranicen zatokou feky Neretvy,
na vychod¢é Malostonskym zélivem a na jihu Mljetskym
kanélem.

Je dlouhy 65 km a plo3na rozloha je 348 km?.
V daleké  minulosti byl  PeljeSac s nejvétsi
pravdépodobnosti ostrovem a jeho spojeni s pevninou
doSlo sedimentaci moiského pisku v oblasti tzv.
Stonskeé Prevlaky. Reliéf poloostrova je skalnatého razu
s urodnymi udolimi. Nejvyssi horou je Sv. llja tycici se
nad méstem Orebi¢ do vysky 961 m nad motem.
Podnebi je mirné sttedomotiské s typickym deStivym
zimnim obdobim a suchymi horkymi léty. Podnebi
vyrazné ovliviji typické vétry s ndzvy Bura a Jugo.
Pramérna teplota v lednu je 7°C a v Cervenci 26°C.
Primérny ro¢ni slune¢ni svit je 2589 hodin.

Na poloostrové trvale zije cca 9000 obyvatel a
spada do Dubrovnicko-neretvanske Zupanje. Za mistni
centra lze oznacit mésta Ston, Orebi¢, Trpanj a Janjina.
PeljeSac neni zatizen primyslovou vyrobou, obzivou
obyvatelstva je tradini zpracovani oliv a vina, po staleti
rybolov a vsoucasnosti je vyznamnym odvétvim
rozvijejici se turistika.

Poloostrov Peljesac byl historicky soucasti republiky
Dubrovnik, ktera byla aristokratickou méstskou
republikou od 14. stoleti do roku 1808. Republika
postupn¢ vystfidala vazalsky pomér k Byzanci,
Benatske republice, Uhersku, Habsburské monarchii,
Osmanské 1iSi a stala se vyznamnou ndmoini méstskou
republikou konkurujici Benatské republice. K jejimu
zaniku doslo 31.ledna 1808, kdy ji zrusil francouzsky
marsal Auguste Marmont, velici francouzskym
jednotkam, které izemi republiky okupovali od r. 1806.
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Oblast Putnikovi¢i - Janjina

V této oblasti jsou vinice situované jak k mofi, tak
i ve vnitrozemi. Vyznamné vinafské obce jsou
Putnikovi¢i, Zuljana, Drace, Janjina a Trstenik.

Vinatstvi spadajici do této oblasti:

Vinarija PZO ,,Putnikovi¢*

Vinarija DUBRAVA - Dubrava

Vinarija CAKELIC - Miljenko Cakeli¢, Zuljana

Vinarija ILIN - Vlaho llin, Zuljana

Vinarija ZIVKUSIC - Ing. Matko Zivkusic,

Trstenik

Vinarija CIRKOVIC - Robert Cirkovi¢, Trstenik

Vinarija GRGIC - Miljenko Grgi¢, Trstenik

8. Vinarija PLJESKI VRHOVI - PZO JANJINA -
Drace

9. Vinarija OPG GRGUREVIC - Anto Grgurevic,
Janjina - Drace

10. Vinarija BEZEK - lvo Bezek, Janjina

orwdPE

~No

Pozn.: ¢isla na mapé oznacuji vinafstvi v oblasti (mapa
neni soucasti této ukazky).
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OPG GRGUREVIC
Anto Grgurevic¢, Janjina 30 20246 Janjina

Anto Grgurevic je pokracovatelem rodinné vinarské
tradice 5. generace. PoCatky jsou datovany pred 200 lety.
Plocha obhospodafovanych vinic je 2,5ha pfevazné
s jizni orientaci v okoli obce Janjina. Terasovité vinice
jsou ve vnitrozemi a na jedné z nich je prosty kamenny
domek, kde je mozno pienocovat a tak degustovat vino
V misté jeho zrodu pfi zapadu slunce. Podle vyjadieni
vinafe je planovano ztidit takovychto mist vice. Na jedné
Z teras je mozno spatfit vice jak 50 let staré¢ kete, u nichZ
se mnozstvi hrozni vyrazné redukuje, aby mohla
vyrabéna vina z téchto keil nést oznaceni grand cru. Na
vinicich je osazeno 21 tisic hlav vinné révy odrad Plavac
mali (80%) a bily Rukatac (20%), z kterych se vyrobi 15
tisic lahvi vina.

Vino se vyrabi metodou fizeného kvaSeni, ¢ast
produkce bilych vina za pouZiti metody sur lie. Polovina
produkce vina je filtrovana. Bilé vino je skladovano
v nerezovych tancich. Cervené vino zraje v dfevénych
sudech a ¢ast v sudech typu barrique.

Vino je mozné degustovat a zakoupit v prodejnim
misté v obci Drace. Pristup je z hlavni silnice viditelné
oznacen poutacem.

Adresa:

OPG Grgurevic
Anto Grgurevi€, Janjina 30 20246 Janjina
WWW: Vinagrgurevic.com

Prodej: Drace - pfistup zhlavni silnice znacen
viditelnym poutacem

GRS: N 42°55°50° (= T 20N
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Stonska sul

Stonska stl je jeden znejznaméjSich a
nejvyznamnéjSich produktti poloostrova Peljesac.

Mistni  saliny nazyvajici se  Stagnum
(z latinského Stamnum — stéle zatopeny) byly az do 18.
stoleti hlavnim zdrojem pfijmti Dubrovnické
republiky. Zisky z prodeje soli pfedstavovaly 1/3 jejich
pfijml. Podle archeologickych prizkumil se v této
oblasti sul téZila jiz 2 tisice let pted nasim letopoctem.

Solivar ston rozléhajici se pfi zatoce na jizni
strané mésta Ston je podle dostupnych zdroju nejstarsi
a doposud funk¢ni solivar tohoto typu na svété. Metoda
produkce ziistala po staleti nezménéna, coz garantuje
naprosto ekologicky zdravou vyrobu soli. V solivaru
je 58 bazénl sdruzenych v péti skupinach. Produkce
Z jednoho bazénu ¢ini 30-100 t ru¢né sbirané soli.
V soucasné nabidce je k dostani v riznych balenich stl
piirodni necisténa a mleta ¢isténa sul.

Zajimavosti jsou letni kempy pro sklizen Gerstvé
zkrystalizované soli v obdobi ¢ervenec az zafi, kdy se
1ze aktivné zucCastnit pti sbéru soli.

(www.solanaston.hr)
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Recept:

Moi'sky vilk (brancin) V solné krusté ze stonské soli
PpFipravovany pod pekou

Vykuchanou rybu zbavime Supin a Zaber, oplachneme a
osuSime. Do bfis$ni dutiny vlozime vétvicku rozmarynu.
Bilky ze ¢ty vajec vySlehame v tuhy snih a smichame
s hrubou stonskou piirodni soli. Rybu vlozime do
spodniho dilu peky (nebo do pekace) a pokryjeme
solnou smési. Dbame na to, aby ryba byla rovhomérné
pokryta solnou smési. PeCeme pod pekou cca 30 min.
(podle velikosti ryby). V troubé pii 180° peceme cca 20
min. Po upeceni z ryby sundame krustu, zbavime kosti
a klize a podavame s citronem.

K této tpravé ryby doporucujeme podavat bilé vino
PosSip Mili z vinafstvi Miho Rozi¢ Ston.

Ingredience:
1kg ryb (motsky vlk), 1,2 kg hrubé stonske soli, bilky
ze 4-5 vajec, rozmaryn, citron

Ustiice a musle (slavky)

Oblast Stonu je znama rovnéz chovem kultur musli
a ustfic. Prvni zminky jsou zantickych dob. Prvni
pisemné zminky o jejich chovu se datuji do pocatku 17.
stoleti.

Ustiice je mlz, ktery povrch svého téla chrani vapnitou

skotapkou tzv. lasturou, kterda méa obvykle protahly az
hruskovity tvar a skladd se ze dvou rozdilnych casti.
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Ustiice patii mezi hospodaisky hojné vyuzivané morské
plody, které¢ se chovaji na motskych farmach a to
pievazné pro vyuziti v gastronomii, kde se serviruji jako
delikatesa. NejcCastéjSim zplsobem konzumace je
ustfice ziva, kdy je syrova usttice pokapana par kapkami
citronu. Dal§im moznym zpisobem je tepelnd uprava
zapecenim nebo Upravou na grilu.
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